Zalacznik nr 3a

* OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa towaru

Opakowanie

Wymagania

BULKI SLODKIE

Produkt - wyrdb cukierniczy 0,09-0,10 kg
- produkowany z maki pszennej, drozdzy
piekarskich oraz $wiezych jaj; =z
nadzieniem z masy: (jabtkowej, serowej,
dzemu/marmolady) z dodatkiem
kruszonki zgodnie z recepturag wlasciwg
dla wypieku.

Udzial nadzienia powinien wynosi¢
(masa serowa min. 50 kg/100 kg ciasta;
marmolada min. 30 kg/100 kg ciasta)

Opakowanie

Zbiorcze - kosz plastykowy
plytki, blaszka, karton
(utozone jednowarstwowo)

WYMAGANIA KLASYFIKACYJNE:

Ksztalt - nadany przez producenta, skorka gladka z mozliwymi delikatnymi peknigciami,
matowa, oblana lukrem lub posypana cukrem

Barwa — jasnobragzowa do brazowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu,

Migkisz- rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty ,wyrosnigty
Smak i zapach —aromatyczny swoisty dla butek, zawarto$¢ metali zgodna z PN.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechly, mdty,
zanieczyszczenie mechaniczne, butki o skdérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim z zakalcem,
kruszacym si¢ , obecnoscia grudek maki lub soli.
Objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenia,
zdeformowane, zgniecione porozrywane,

objawy uszkodzenia mechaniczne, butki

BABKA PIASKOWA

Produkt - wyrob cukierniczy
produkowany z maki pszennej, jajek,
thuszczu z dodatkiem soli , mleka, cukru,
ekstratu  stlodowego  oraz  innych
dodatkéw smakowych i konserwujacych
zgodnie z recepturg wilasciwg dla
wypieku ciasta - babki

Opakowanie jednostkowe/
opakowanie zbiorcze- kosz
plastikowy ptytki lub blaszka
[ utozenie jednowarstwowo ]

WYMAGANIA KLASYFIKACYJNE:

Ksztalt- podtuzny lub $cigtego stozka lub innym w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka
delikatnie porowata, z mozliwymi delikatnymi peknigciami, rtOwnomiernie oblana polewa
cukiernicza lub posypane cukrem pudrem, barwa skorki- ztocisto zotta, ktorej intensywno$¢ na
przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz - rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o
dobrej krajalnosci, sprezysty, rOwnomiernie porowaty i wyrosnigty smak i zapach - aromatyczny
swoisty dla babki, zawarto$¢ metali zgodna z powotywang PN.

Cechy dyskwalifikujace ;

obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, kwasny, stony, stechly, mdtly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, babki zabrudzone, spalone, niedopieczone 0 wrazeniu niewla$ciwej porowato$ci
ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym si¢, bez polewy kakaowej, lub niedoktadnie
oblane objawy plesnienia, psucia zawilgocenie, rozpuszczenie polewy

uszkodzenia mechaniczne, babki zdeformowane, zgniecione porozrywane,

obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

PACZKI

Paczek drozdzowy o masie 80-100 g

[z nadzieniem min 10 % masy paczka]
produkt- pieczywo spozywcze
produkowane z maki pszennej, na
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
cukru, ekstraktu stodowego oraz innych

Opakowanie- kosz plastikowy
plytki [utozenie paczkow
jednowarstwowo ]

WYMAGANIA KLASYFIKACYJNE:

Ksztalt- okragty lub podtuzny paczek lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skorka gtadka, z
mozliwymi delikatnymi pgknigciami, matowa, oblana lukrem lub posypana cukrem pudrem,
barwa skorki - jasnobrazowa do brazowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu,

miekisz- rdéwnomiernie zabarwiony,
rOwnomiernie porowaty i wyrosniety

suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,




dodatkow smakowych i konserwujacych
zgodnie z recepturag wlasciwa dla
wypieku paczkéw z nadzieniem,

smak i zapach — aromatyczny swoisty dla paczkoéw, produkt koncowy w przeliczeniu na

10 kg powinien zawiera¢ nie mniej niz 1,0 kg jaj, zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN
paczek z nadzieniem z marmolady, dzemu,

Cechy dyskwalifikujace

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, slony, stechty, mdly, przypalonego oleju
zanieczyszczenia mechaniczne, paczki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym si¢, z obecno$cia grudek maki lub soli, bez nadzienia, bez posypki lub lukru objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, paczki zdeformowane, zgniecione,
porozrywane

STRUCLA JABLKOWA

produkt- wyrdb cukierniczy
produkowany z maki pszennej, na
drozdzach, z nadzieniem z jabtek, z
dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu
stodowego oraz innych dodatkow
smakowych i konserwujacych zgodnie z
recepturg wlasciwa dla wypieku ciasta

Opakowanie jednostkowe
/opakowanie zbiorcze- kosz
plastikowy, ptytki lub blaszki
[ utozenie jednowarstwowo |

WYMAGANIA KLASYFIKACYJNE:

Ksztalt -podtuzny, walcowaty lekko sptaszczony lub w ksztatcie nadanym przez producenta,
skorka gtadka z mozliwymi delikatnymi peknigciami, lekko btyszczaca lub matowa, oblana
lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym

barwa; skorki- jasnobrazowa do brazowe;j, ktorej intensywno$¢ maleje w kierunku migkiszu,
migkisz- rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrosniety smak i zapach- aromatyczny swoisty, zawarto$¢ metali
zgodna z powotywang PN, masa jabtkowa rdwnomiernie roztozona z calym ciescie, nie
oddzielajaca si¢ od ciasta drozdzowego

Cechy dyskwalifikujace ;

obce posmaki, zapachy, smak gorzki , kwasny, stony, stechty, mdly, spalenizny, zanieczyszczenia
mechaniczne, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta, o
migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym si¢ bez posypki lub lukru objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, makowce zdeformowane, zgniecione

BULKA MASLANA

Pieczywo poétcukiernicze z maki pszennej
na drozdzach z dodatkiem cukru,
thuszczu, mleka, jaj, soli i innych
surowcow okreslonych receptura, bez
nadzienia,

Opakowanie

zbiorcze- kosz plastykowy
ptytki, blaszka, karton

( utozone jednowarstwowo)

WYMAGANIA KLASYFIKACYJNE:

Ksztalt- nadany przez producenta, skorka gtadka z mozliwymi delikatnymi pgknigciami,

Barwa- —jasnobragzowa, ktorej intensywnos$¢ na przekroju maleje w kierunku miekiszu,

Migkisz- rownomiernie zabarwiony ,suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty ,wyrosnicty
Smak i zapach —aromatyczny swoisty dla bulek, zawarto$¢ metali zgodna z powotang PN,

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechly, mdty,
zanieczyszczenie mechaniczne, butki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim z zakalcem,
kruszacym sig, obecnoscia grudek maki lub soli.

Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenia, objawy uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane
,Zgniecione porozrywane

Kazda etykieta musi zawiera¢ nastepujace dane:
* nazwe dostawcy - producenta, adres
* dotyczace sktadnikow wystepujacych w produkcie,

* nazwe produktu,
* mase netto produktu




* datg¢ produkcji lub termin przydatnosci do spozycia

* warunki przechowywania

Termin przydatnos$ci pieczywa do spozycia - 3- 5 dni.

Wypiek towaru bedzie si¢ odbywal w nocy poprzedzajacej dzien dostawy, a co za tym idzie okres trwatosci od pierwszego dnia wypieku
tzn. wypiek 1 - to data waznosci od 2 do 5 lub od 2- 7

Rano przy dostawie pieczywa, od razu odbior pustych koszy

Zamawianie towaru z dnia na dzien. Dostawy pieczywa 5 razy w tygodniu (od poniedzialku do piatku)

Pierwsza podstawowa dostawa pieczywa od 5.30 do 6.00 rano

Termin reklamacji- 1 dzien

Wykonawca dostarczy dokumentacje odpowiadajaca warunkom jako$Sciowym, zgodnie z obowigzujacymi atestami, Polskimi Normami
lub réwnowaznym, prawem zywnosciowym oraz z obowiazujacymi zasadami GMP/GHP, GAP lub EUREGAP i systemu HACCP lub
systemu Zarzadzanie Bezpieczenstwem Zywnos$ci zgodnym z ISO 22000:2005 lub réwnowaznym.

Jezeli dostawca nie spelnia wymagan odbiorcy — to po 2 nie zrealizowanych prawidlowo zamdéwieniach,

oraz zwroceniu towaru 2 razy z powodu:

- nieodpowiedniej daty waznoSci, ztych cech organoleptycznych (potwierdzonych komisyjnie-komisja zebrana w dniu dostawy),
niedostosowania si¢ do gramatury produktow ze specyfikacji - odbiorca moze zerwa¢ umowe.



