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Załącznik nr 1

1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie sali szkoleniowej wraz z usługą przygotowania i podawania wyżywienia, serwisu kawowego dla uczestników konferencji w ramach projektu „Wzrasta liczba nowotworów skóry – zbadaj się!”. Konferencja będzie trwała 6h lekcyjnych. Przewidywana liczba Uczestników – 80 osób.

Kod CPV: 

55300000-3 Usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków

55120000-7 Usługi hotelarskie w zakresie spotkań i konferencji

55000000-0 Usługi hotelarskie, restauracyjne i handlu detalicznego

70220000-9 Usługi wynajmu lub leasingu nieruchomości innych niż mieszkalne

Sala szkoleniowa:

Wykonawca powinien zapewnić uczestnikom konferencji warunki do nauki w oparciu o zasady BHP. Sala szkoleniowa powinna posiadać okna i być wyposażona  w sprzęt do przeprowadzenia konferencji (laptop, projektor multimedialny z ekranem, flipcharty z kartkami papieru oraz kompletem pisaków, stoły i krzesła, bezprzewodowy dostęp do Internetu). Sala zapewnia dostęp dla osób z niepełnosprawnością ruchową, umożliwiającą realizację zajęć. Temperatura w pomieszczeniach powinna być dostosowana do potrzeb użytkowników – wymagana klimatyzacja. Sala szkoleniowa musi znajdować się w kompleksie budynków, w którym realizowana będzie usługa gastronomiczna. Wykonawca obowiązany będzie do zapewnienia oznaczenia sali informacjami promocyjnymi dotyczącymi projektu w widocznym miejscu (informacje o realizowanym szkoleniu, plakat, inne informacje przekazany przez Zamawiającego,) zgodnie z aktualnie obowiązującymi zasadami Podręcznika wnioskodawcy i beneficjenta programów polityki spójności 2014-2020 w zakresie informacji i promocji. 

Wyżywienie, serwis kawowy:

Wyżywienie powinno spełniać wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Żywności i Żywienia, a dostarczane posiłki powinny zapewniać 100% całodziennego zapotrzebowania na energię i składniki odżywcze. Posiłki powinny być podawane w innej sali niż sala szkoleniowa, ale w tym samym budynku lub na terenie tego samego obiektu. Posiłki powinny być podawane na zastawie ceramicznej, z kompletem sztućców metalowych i serwetek. Wykonawca musi zapewnić obsługę pozwalającą na szybkie i sprawne wydanie posiłków. 

Wyżywienie, serwis kawowy podczas szkoleń obejmie:

a) jedna całodzienna przerwa kawowa w sobotę 

b) jeden obiad w sobotę

Informacje dodatkowe: 

1) Obiad składać się ma z dwóch dań (zupa i drugie danie) oraz napoju. Posiłki będą takie same dla wszystkich uczestników przy zastrzeżeniu konieczności podania posiłków bezmięsnych (wegetariańskich/wegańskich/koszernych/itp.) w przypadku zaistnienia takiej potrzeby, o których wykonawca zostanie poinformowany najpóźniej do godz. 11.00 w dniu realizacji usługi. 

Zupa –300 ml/na osobę

Drugie danie obejmuje:

a.
ziemniaki lub zamiennie: makaron, ryż, kasza – 150 g na osobę,

b.
mięso / ryby – 150 g na osobę,

c.
surówka lub warzywa gotowane – 130 g na osobę,

d.
napój/sok owocowy – 0,3 ml na osobę.

2) Przerwa kawowa składać się ma z gorących napojów (kawa, herbata czarna, herbaty smakowe), z dodatkami: mleko/śmietanka, cukier, woda mineralna, mini kanapeczki, drobne słone lub słodkie przekąski typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce. 

a. kawa rozpuszczalna oraz mielona –20 g na osobę dziennie,
b. małe kanapeczki – min. 3 mini kanapeczki na osobę,
c. herbata czarna, herbaty smakowe (typu Lipton, Tetley bądź też równorzędnej kategorii jakościowej, min. 3  rodzaje) – min.2 saszetki na osobę dziennie,

d. cukier – min. 20 g. na osobę dziennie,

e. śmietanka w płynie/mleko do kawy – 100 ml na osobę dziennie,

f. cytryna pokrojona w plasterki - min. 0,25 szt./os. dziennie,

g. woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach – 2 butelki po 500 ml na osobę dziennie,

h. słone lub słodkie przekąski typu suche ciastka kruche i/lub owoce i/lub paluszki różnego rodzaju (min. 3 rodzaje) – 15 dag na osobę dziennie,

3) Harmonogram godzinowy posiłku i przerwy kawowej podporządkowany będzie pod wymagania Zamawiającego. 
4) Menu poszczególnych posiłków ustala Wykonawca z zastrzeżeniem punktów 1 do 2, przy akceptacji Zamawiającego.

Na przedmiot zamówienia składa się: 

Konferencja jednodniowa dla średnio 80-osób we Wrocławiu w terminie 23.11.2019 r.

- 80 sztuk serwisów kawowych w sobotę

- 80 obiadów w sobotę

- sala szkoleniowa x 6h

Termin wykonania zamówienia wraz z wskazaniem miejsca realizacji oraz ilość planowanych osób:

	Województwo
	Miejscowość
	Data szkolenia
	liczba grup
	Planowana liczba osób

	Dolnośląskie
	Ośrodek musi być zlokalizowany we Wrocławiu
	23.11.2019 r.
	1
	80


Termin konferencji może ulec zmianie w przypadku niezebrania się odpowiedniej liczby uczestników. Zmiana terminu będzie każdorazowo uzgadniana z Wykonawcą.
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  Projekt „Wzrasta liczba nowotworów skóry-zbadaj się” realizowany jest w  ramach Programu Operacyjnego Wiedza     Edukacja Rozwój 2014 – 2020 współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego
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